Przcepis na tradycyjne picrniczKi

Sktadniki:
500 g maki pszenne]
200 g miodu
100 g cukru pudru
100 g masta
1jajko
2 fyzeczki przyprawy do piernika
1 tyzeczka sody oczyszczone)

1. Podgrzej miod z mastem, az sktadniki sie potaczg. Odstaw do ostudzenia.
2. W duzej misce wymieszaj make, cukier puder, przyprawe do piernika i
sode.

3. Dodaj jajko oraz przestudzony miod z mastem. Wyrob gtadkie ciasto.

4. Ciasto owin folig spozywczg i odstaw do lodowki na co najmniej godzine.
5. Rozwatkuj ciasto na grubosc okoto 3-5 mm i wycinaj pierniczki foremkami.
6. Piecz w temperaturze 180°C przez 8-10 minut. Po ostudzeniu udekoru
wedtug uznania.




